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Drop-in

Cuba refrigerada drop-in, estdtica con
ventilador (capacidad de recipiente l)u
GN

ARTICULO #

MODELO #

NOMBRE #

SIS #

AlA #

341043 (D11C4)

Cuba refrigerada drop-in,
estdtica con ventilador
(capacidad de recipiente 4
GN)

Descripcién

Articulo No.

Disefiado para ser encastrado que facilita la limpieza y es adecuado para
instalaciones de disefio moderno. Disefiado para servir alimentos en bandejas
Gastronorm con altura maxima de 150 mm. Los alimentos introducidos a la
temperatura correcta mantienen la temperatura central segun las normas Afnor. Con
el desescarche automdtico se consigue la separacién de los evaporadores y el
enfriamiento eficiente de la cuba. Control digital con pantalla de temperatura y ajuste
preciso (0,1 °C). Controles digitales de HACCP totalmente conformes que incluyen
alarmas visibles. La circulacién constante de aire frio a través de los recipientes
garantiza latemperatura correcta de los alimentos. La uniformidad de la temperatura
y el enfriamiento rdpido se consiguen con potentes ventiladores radiales de refuerzo.
Los difusores de aire cilindricos de acero inoxidable suministran una circulacién de
aire constante. El tiempo de enfriamiento un 84% mds rapido (que la cuba refrigerada
estatica) reduce el consumo de energia, ya que el operador puede encender las
mdquinas solo cuando sea necesario. Cubas de acero inoxidable 304 AlSI con
esquinas redondeadas para facilitar las operaciones de limpieza. La cuba también
cuenta con orificio de desagie. Con la espuma de poliuretano expandido de alta
densidad con ciclopentano se obtiene un excelente aislamiento de la cuba que
reduce la dispersion de la energia. Gas refrigerante R290 (GWP=3) que reduce el
impacto ambiental y aumenta la eficiencia del enfriamiento. El fondo estd equipado
con tubos de cobre para asegurar un enfriamiento eficaz; en este sistema, el aire se
enfria al rozar la superficie fria. A continuacion, los ventiladores radiales de refuerzo
distribuyen el aire frio.

Aprobacién:

Caracteristicas técnicas

* Adecuado para recipientes GN 1/1 con una altura
madxima de 150 mm.

¢ Certificacion CBy CE efectuada porun organismo
acreditado independiente.

¢ Disefiado para situarse en instalacion a ras que
facilita la limpieza y es adecuado para
instalaciones de disefio moderno.

¢ Dimensiones drop-in disponibles: 2, 3, 4, 5, 6 GN.

» Disefiado para servir los alimentos en recipientes
Gastronorm.

» Control exacto de la temperatura y ajuste a 0,1°C.

¢ El producto lleva de serie un termostato con
control digital conforme con las normas HACCP
que emite una alarma visual para avisar del
aumento o el descenso de la temperatura.

¢ Los alimentos introducidos a la temperatura
correcta mantienen la temperatura central segun
las normas Afnor.

¢ Con la descongelacion automdtica se consigue
la separacion de los evaporadores y el
enfriamiento eficiente de la cuba.

¢ Version remota disponible.

¢ La circulacion constante de aire frio a través de
los recipientes garantiza la temperatura correcta
delos alimentos. La uniformidad de la temperatura
y el enfriamiento rapido se consiguen con potentes
ventiladores radiales de refuerzo. Los difusores de
aire cilindricos de acero inoxidable suministran
una circulacion de aire constante.

Construccion

¢ El fondo de la cuba estd inclinado para facilitar el
desague.

¢ Cuba de acero inoxidable 304 AISI con esquinas
redondeadas para facilitar las operaciones de
limpieza. La cuba también cuenta con orificio de
desague.

¢ Control electrénico con pantalla de temperatura.
¢ Proteccion IPx2 contra el agua.

* El fondo estd equipado con tubos de cobre para
asegurar un enfriamiento eficaz; en este sistema,
el aire se enfria al rozar la superficie fria. A
continuacion, los ventiladores radiales de refuerzo

distribuyen el aire frio.
Sostenibilidad \/

e Gas refrigerante de hidrocarburo R290 para
minimizar el impacto medioambiental (GWP=3) -
sin CFC ni HCFC.

¢ Con la espuma de poliuretano expandido de alta
densidad con ciclopentano se obtiene un
excelente aislamiento de la cuba que reduce la
dispersion de la energia.

» Eltiempo de enfriamiento un 84% mds rapido (que
la cuba refrigerada estdtica) reduce el consumo
de energia, ya que el operador puede encender
las maquinas solo cuando sea necesario.

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
marketing.es@electroluxprofessional.com
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Drop-in

Cuba refrigerada drop-in, estatica con
ventilador (capacidad de recipiente 4 GN)

Drop-in

Cuba refrigerada drop-in, estdatica con ventilador (capacidad de

recipiente 4 GN)
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Electrolux | in, estatica con
Cuba refrigerada drop-in, estatica con

PROFESSIONAL ventilador (capacidad de recipiente 4 GN)

Eléctrico

Suministro de voltagje 220-240 V/IN ph/50 Hz

Potencia eléctrica max.: 0.57 kW

Agua

Tamano de salida del

drenagje de agua 1"

Info

Dimensiones externas,

ancho 1420 mm

Dimensiones externas,

fondo 620 mm

Dimensiones externas, alto 595 mm

Peso neto 58.3 kg

Peso del paquete 78 kg

Alto del paquete: 870 mm

Ancho del paquete: 660 mm

Fondo del paquete: 1460 mm

Volumen del paquete 0.84 m3

Temperatura de trabagjo: -10/0°C
Datos de Refrigeracion

Tipo de refrigerante R290
Sostenibilidad
Nivel de ruido 62 dBA

Drop-in

Cuba refrigerada drop-in, estdatica con ventilador (capacidad de

recipiente 4 GN)
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U >80
u >80 A s D B
N
I Jaa
B } ] /( o 9
| o
‘ Y | NS
{ ] |
‘ \ / ! - : i = i
‘ ‘ Q Dettaglio D ©
‘ o Scala 1:7 N
™)
| ‘ ]
| | |
L x J
| ONLY FOR FLUSH A
j INSTALLATION > 750 |
20 ﬁ 2 .
Frontview A Section Cut A-A
Scala: 1:10 Scala: 1:10
.
Dettaglio B
A2 Scala 1:2
R 12
] LOWERING
CcUTOUT FOR FLUSH
CAPACITY INSTALLATION C | K
M [Bl | M B2
2GN 700 774 830
b o 3GN 1030 1104 1200
o o
A1 46N 1350 ] 580 [7a24 | 6% [530 | 470
5GN 1670 1744 1850
6GN 2000 2074 2180
ONLY FOR FLUSH
Top view INSTALLATION
Scala: 1:10 CONTROLLER CUTOUT
AIR EXHAUST

CUTOUT

R12 S

i

/5
/7
/

\

\
\

P
Q N\

\\ \
\ \
\ \
N \

\ W\

\\

AIR EXHAUST

OPTIONS

\
\

RN\

Y

\,
\
N

\
\
29

ONLY FOR FLUSH
INSTALLATION

\\
Nz

AIR SUCTION
CUTOUT

595T01R00 - COLD STATIC WELL WITH FAN

Diobaiia

Cuba refrigerada drop-in, estatica con ventilador (capacidcldrde

recipiente 4 GN)
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